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E-Mail: hardekopf@t-online.de 
www.partyservice-hardekopf.de 

 Partyservice 
 Kalte Platten 
 Kalte und warme Buffets 
 Warme Braten 
 Salate aus eigener Herstellung 
 Wurst– und Fleischspezialitäten aus 
 eigener Herstellung 

Meisterliche Qualität und Frische 
im Zeichen der F-Marke  

Treffpunkt für Genießer 

 

  

 

Gültig ab 01.02.2025  

DAS BESTE FÜR  
IHRE GÄSTE 
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Wir möchten Ihnen mit diesem Heft einen Einblick in das 
Angebot unseres Partyservices geben. Ihre individuellen 

Wünsche können im Rahmen unserer Möglichkeiten 
berücksichtigt werden. 

 
 

Öffnungszeiten: 
 

Montag-Donnerstag bis 18.00 Uhr 
 

Freitag und Samstag bis 19.30 Uhr 
 

An Sonn- und Feiertagen geschlossen 
      
 

In der Konfirmationszeit 
können Sie uns sonntags bis 18.00 Uhr  

in Anspruch nehmen.  
 

Fleischerei 
Bahnhofstraße 11, Lindhorst 

Tel.: 0 57 25 / 7 01 03 01 
Brunnenstraße 19, Niedernwöhren 

Tel.: 0 57 21 / 29 09 
 

Marktstraße 4, Stadthagen 
Handy-Nr.: 0159 06632548 

 

Hauptstraße 25, Bad Nenndorf  
Tel.: 0 57 23 / 9 89 87  78 

 

Partyservice 
Bäckerstraße 32, Lindhorst 

Tel.: 0 57 25 / 74 61 
 

www.partyservice-hardekopf.de 
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Für Ihre Notizen: 



 

22 

Unsere Speisen können folgende aufgelistete allergene Stoffe  
und/oder Zutaten enthalten: 
 
 

1.    Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
2.    Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
3.    Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
4.    Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
5.    Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
6.    Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose) 
7.    Schalenfrüchte 
8.    Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
9.    Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

10.  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
11.  Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg oder 10 mg/dl 
12.  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 
 
Auf Wunsch bereiten wir gegen Aufpreis Ihre Gerichte  
- soweit möglich - auch gluten- und laktosefrei zu. 

 
 
 
Unser Personal ist entsprechend geschult und gibt Ihnen bei  
Bedarf gern Auskunft. 
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Suppen  (p. P. 0,5 Liter)                             Preis pro Portion                                                 
   
Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe      5,50 € 
Gulaschsuppe   6,00  € 
Gyrossuppe   6,00  € 
Käselauchsuppe mit Hackfleisch   6,00  € 
Kartoffel- oder Erbsensuppe   5,00 € 
Kartoffel- oder Erbsensuppe - mit Würstchentalern   5,50 € 
Steinpilzcremesuppe - vegetarisch   5,50  € 
Minestrone - vegetarisch   5,00  € 
Tomatensuppe - vegetarisch   4,50 € 
Broccolicremesuppe - vegetarisch   4,50  € 
 

Wildgerichte „aus heimischer Jagd“ 
 
Hirschkalbskeule an feiner Sauce    14,30  € 
Rehkeule an feiner Sauce   17,00  €
   
Wildschweinkeule an feiner Sauce    11,90  € 
Wildragout mit Pfifferlingen   9,90  € 
 

Vom Rind 
Rinderschmorbraten,  10,50  € 
Sauce und Champignons 
Rinderrouladen (Stück 220 g) Stck.  6,40  € 
gefüllt mit Bauchspeck und Zwiebeln    
an kräftiger Bratensauce  
Kleine Rinderrouladen (Stück 140 g)       Stck.  4,90   € 
Kalbsbraten mit Rosmarinsauce                13,20  € 
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Vom Schwein Preis pro Portion 
 

Schweinefilet im Kräutermantel     9,00 € 
wahlweise mit Champignonrahm-oder pikanter  
Pfeffersauce 
 

Schweinefilet im Blätterteig      9,80 € 
wahlweise mit Champignonrahm-oder pikanter  
Pfeffersauce 
 

Backschinken         7,70 € 
Gepökelter Schinkenbraten mit Schwarte,  
Bratensauce 
 

Schinken in Burgunder       7,70 € 
Gepökelter Schinkenbraten ohne Schwarte,  
der Wein aus Burgund verleiht diesem Schinken  
seinen typischen Geschmack, Burgundersauce 
 

Kasseler Lachsbraten/Kasseler      7,70 € 
Nackenbraten, Bratensauce 
 

Gefüllte Schweinebraten 
 

Diese Braten bereiten wir vom Schweinenacken, auf Wunsch vom 
mageren Schweinerücken. Zu allen Braten liefern wir Ihnen eine 
kräftige Bratensauce. Wir empfehlen pro Portion 330 g.  
 
 Preis pro Portion 7,70 € 
Zwiebelbraten 
mit Zwiebeln gespickt, pikante Kräuterkruste 
Jägerbraten/Schlemmerbraten 
gefüllt mit Kräutermett, pikante Pfefferwürzung 
Käsebraten 
gefüllt mit Käse, Champignons, Möhren und frischer Petersilie, 
Kräuter-Käsewürzung 
Schwedenbraten 
gefüllt mit Backpflaumen, feine Currywürzung 
Gyrosbraten 
gefüllt mit Zwiebeln, herzhaftes Gyrosgewürz 
Milanobraten 
Schweinerückenbraten gefüllt mit Tomate, Mozzarella, Schinken 
und Zwiebeln, mediterrane Kräuterwürzung 
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Bitte haben Sie dafür Verständnis, dass wir aus organisato-
rischen Gründen Bestelländerungen nur bis 2 Tage vor  
Auftragstermin kostenfrei bearbeiten können. Reklamatio-
nen können wir nur innerhalb von 24 Stunden unter Rück-
gabe einer Probe berücksichtigen. 
 

Datenschutzerklärung 
 
Unser Umgang mit personenbezogenen Daten: 
Personenbezogene Daten sind Informationen, mit deren Hilfe eine 
individuelle Person bestimmbar ist, also Angaben, die zurückverfolgt 
werden können. Dazu gehören Ihr Name, Ihre Emailadresse oder 
Ihre Telefonnummer sowie Ihre Postanschrift. 
Wenn Sie uns mit einem Catering beauftragen, werden personenbe-
zogene Daten von Ihnen erhoben. Die Daten werden von uns grund-
sätzlich nur zu Zwecken der Abwicklung Ihrer Aufträge erhoben, ge-
speichert und genutzt. 
Wir verwenden Ihre personenbezogenen Informationen grundsätzlich 
nur zur Erfüllung der von Ihnen gewünschten Leistungen. Wir geben 
darüber hinaus die Daten nicht ohne Ihre ausdrückliche Einwilligung 
an Dritte weiter, insbesondere nicht zu Werbezwecken. Eine Weiter-
gabe Ihrer personenbezogenen Daten erfolgt nur, wenn Sie selbst in 
die Datenweitergabe eingewilligt haben oder soweit wir aufgrund ge-
setzlicher Bestimmungen und/oder behördlicher bzw. gerichtlicher 
Anordnungen hierzu berechtigt oder verpflichtet sind. Dabei kann es 
sich insbesondere um die Auskunftserteilung für Zwecke der Straf-
verfolgung, zur Gefahrenabwehr oder zur Durchsetzung geistiger Ei-
gentumsrechte handeln. 
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Wir hoffen mit unserer Auswahl Ihren 
Geschmack getroffen zu haben. 

 

Alle Preise in diesem Heft verstehen sich incl. der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

 
Gern liefern wir Ihnen Ihre Speisen und Büfetts aus. 

 
 

Liefergebühren 
 

Umfangreiche Events werden nach Aufwand abgerechnet. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gern holen wir das gebrauchte Geschirr auch wieder zurück. 
Hierfür berechnen wir den doppelten Lieferpreis. 

 
Selbstverständlich sind wir stets bemüht, zu den mit Ihnen 
vereinbarten Zeiten zu liefern, wir behalten uns jedoch eine 

Toleranzzeit von 20 Min. vor. Aufgrund der derzeitigen 
wirtschaftlichen Situation behalten wir uns vor, einzelne Preise 

 der jeweiligen Marktsituation anzupassen. 
 
 

Für weitere Auskünfte und Dienstleistungen stehen wir Ihnen 
gerne zur Verfügung. 

 

Das Heft verliert bei einer Neuerscheinung seine Gültigkeit. 

7,50 €  

12,50 €  

17,50 €  

für Lieferungen in Lindhorst und der 
Samtgemeinde Lindhorst. 

für Lieferungen nach Stadthagen, Rodenberg, 
Samtgemeinde Sachsenhagen, Niedernwöhren,  
Bad Nenndorf. 

für Lieferungen nach Wiedensahl, Hagenburg. 

25,00 €  für Lieferungen nach Bückeburg, Wunstorf,  
Barsinghausen, Nienstädt, Samtgemeinde  
Rodenberg ab Autobahn, Auetal, Rosenhagen, Raderhorst  
sowie Rehburg-Loccum, Lauenau, Apelern. 

35,00 €  für Lieferungen nach Minden, Rinteln, Petershagen 

60,00 €  für Lieferungen nach Hannover. 
Alle weiteren Orte auf Anfrage. 

 

5 

 
 
Grünkohl                                                     Preis pro Portion 
 
Grünkohl mit Bregenwurst und Bauchfleisch 9,40  € 
Grünkohl mit Kasseler, Bregenwurst und Bauchfleisch 11,60  € 
Dazu Kartoffeln  14,90  € 
 
  
Schweinshaxe 
 
Ganze Haxe, gepökelt oder                           Stück  6,60  € 
ungepökelt immer ein Genuss         
Mini Haxe, gepökelt                                  Stück                4,40  €
   
Dicke Rippen  (Portion ca. 500 g)         5,50  € 
 
Dazu Bratensauce   0,60  €
   
Spare Ribs (Portion ca. 750 g)  8,90  € 
  
Dazu Barbecue Dip 1,00  € 
Dazu Bratensauce 0,60  € 
 
Spanferkel (10 Tage Vorbestellung erbeten) 
    
Im Ganzen oder ausgelöst    9,40  €  
Geschnitten     10,60  € 
Bratensauce     0,60  € 
      
Deftiges fein umhüllt 
 
Kasseler im Brotteig oder Blätterteig     7,70  € 
Schinken im Brotteig   7,70  € 
Dazu Bratensauce    0,60  € 
 
Kasseler in Käsesauce   
                                     
Kasselerscheiben mit Ananas                                    8,20 € 
in feiner Käsesauce überbacken            
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Panierte Schnitzel  Preis pro Portion 
vom Schwein oder Hähnchen 
  
3/2 Schnitzel mit Jägersauce      8,80 € 
3/2 Schnitzel mit Paprikasauce     8,80 € 
 
Fleischkäse     7,70 € 
 
Natur, Pizza,-Gyros oder Röstzwiebelfleischkäse 
 
Hackbraten     7,70 € 
 
mit verschiedener Füllung, zum Beispiel: 
Broccoli, Champignons, Paprika, Käse, Ei 
 
Schlemmerpfanne     7,90 € 
 
Schweinefleisch pikant mariniert, mit Tomate, 
Mais, Paprika, Bauchspeck und Zwiebeln 
(auf Wunsch auch mit Geflügelfleisch) 
 
Chinapfanne     7,90 € 
 
Schweinefleisch mit Chinagemüse  
und feiner Currynote 
(auf Wunsch auch mit Geflügelfleisch) 
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Geschirr & Besteck 
 

Sie können von uns zu Ihrem Buffet Geschirr & Besteck,  
Gläser, sowie Kaffeegeschirr leihen.  

 

Hierfür berechnen wir  
0,30 € je Teil für Geschirr & Besteck und 0,40 € je Glas. 

Vorlegebesteck 10,00 € 
 

Pro Chafing Dish berechnen wir eine Gebühr von  
2,00 € für die Brennpaste. 

 

Wir übernehmen für Sie die Reinigung der Buffetteile. 
Hierfür berechnen wir je nach Aufwand zwischen 25,00 € und 50,00 € 
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Präsente für jede Gelegenheit 
 
 
Geschenkgutscheine 
Gutscheine mit einem Gegenwert Ihrer Wahl 

 
Wurststrauß 
 mit Salami und Käse                               13,50 €

 Auf Wunsch können Geldscheine 15,00 € 
 eingebunden werden.   
                                                         
Geschenkkartons    
leckere Wurst- und Käsespezialitäten                  13,90 € - 50,00 € 
in ansprechender Aufmachung                                                  
  
 
Präsentkörbe 
Ein reichhaltiges Sortiment aus Wurst-, und 
Schinkenspezialitäten in Verbindung mit Käse, Obstkonserven, 
Gebäck, Pralinen und Säften, Weine und Sekt Ihrer Wahl. 
 
 

 

Als besonderen Clou können Geldscheine oder 

Stücke in Wursthüllen oder Wurstdosen eingegossen und den 

Geschenkartikeln beigegeben werden. 
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Geflügel                                               Preis pro Portion 
 

 

Putenbrust Natur    8,20 € 
mit gebundenem Geflügelfond,          
Curryobstsauce oder Pestosauce 
 

Hähnchenbrustfilets mit Curryobstsauce       9,00 € 
 

Putenrahmgeschnetzeltes mit Champignons 7,90 € 
 

Putencurrygeschnetzeltes mit Ananas   7,90 € 
 

Hähnchengemüsepfanne 8,70 € 
mit Zuckerschoten, Möhren, Mais und Spargel  
in heller Sauce 
 
Gratinierte Hähnchenbrust 
mit Tomate und Mozzarella, Tomaten-Sherrysauce          9,40 € 

Entenkeule  an Orangensauce   11,50 € 

Gänsebraten aus Brust und Keule, Sauce        17,20 € 

 
Für Saucenfreunde       
 
Chili con carne        6,60 € 

Gulasch        8,70 € 

Schweinemedaillons in Sahnesauce       9,80 € 

Rindsmedaillons in Pilzkräuterrahm        13,80 €   

Rahmgeschnetzeltes mit Champignons       7,90 € 

Sahneschnitzel        8,80 € 

Schöpfcurrywurst    6,00 € 
Zungenragout        9,50 € 
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Für Vegetarier          Preis pro Portion 
 

Chili sin Carne 8,20 €  

Mediterraner Gemüseauflauf mit Fetakruste 6,60 € 

Käsetortellini in Pilzrahmsauce 8,60 € 

Gemüselasagne 8,60 € 

Gemüsegratin als Hauptgericht 7,50 € 

 
Vegan 
 

Linsenbolognese mit Nudeln 9,40 € 

Chinapfanne mit Tofu, dazu Reis 11,50 € 

Auberginencurry mit Reis 11,50 € 

Ratatouille mit Rosmarinkartoffeln 11,50 € 

 
Fisch   
 

Lachsfilet überbacken, mit feinen Broccoliröschen  11,50 €  

Lachslasagne mit Blattspinat  12,70 € 

Lachs an heller Sauce  11,50 € 

 
Pasta   

Penne al Forno mit Hackfleisch  9,70 € 

Lasagne mit Hackfleisch  9,70 € 

Nudeln mit Sauce Bolognese  9,40 € 
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Belegte und Brötchen sowie Canapés  
werden nach Ihren Wünschen angefertigt,  

mit verschiedenen Wurst-, Fleisch-, Käse- und 
Fischspezialitäten belegt und unterschiedlich ausgarniert. 

 
 
4/2 Schnittbrötchen pro Person, belegt mit Wurst 10,00 € 
und Käse    
4/2 Schnittbrötchen pro Person, belegt mit Wurst, 11,20 € 
Käse und Fisch    
 
oder einzelne belegte Brötchenhälften nach Wahl 
 
Schnittbrötchen (einzeln) mit Wurst oder Käse  2,50 € 
Vollkornbrötchen mit Wurst oder Käse 3,20 € 
Schnittbrötchen mit Fisch   3,70 €      
                   
Canapés, p.P. 6 Stück   
 

mit Käse, Wurst und Fischspezialitäten 9,90 € 
mit Käse- und Wurstspezialitäten  9,00 € 
 

Auf Wunsch fertigen wir Ihnen auch vegetarische oder vegane 
Canapés an. 

 
 

  

Wraps   Mindestabnahme je Sorte 8 Stück 
mit Putenbrust, Kochschinken, Salami, Thunfisch,  1,20 € 
Camembert 
 

mit Lachs  1,80 € 
 

orientalisch mit Hähnchenstreifen, Spinat und 1,80 € 
Currysauce 
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Italienische Vorspeisen 
 
Antipasti, Aioli    pro Person   5,50 € 
 
Antipasti, Aioli, Ciabatta  pro Person   6,25 € 
 
Tomate mit Mozzarella  pro Person   3,50 € 
 
 
Fingerfoodvarianten 
 
Tomate-Mozzarella-Spieß       0,75 € 
 
Käsespieß mit Traube       0,50 € 
 
Gefüllte Mini-Tomaten mit Frischkäse    0,75 € 
    
Mini Röstinchen mit Lachstatar      1,80 € 
 
Blätterteighappen, verschiedene Sorten    0,75 € 
 
Mini Laugengebäck        0,65 € 
 
Partyfrikadelle         0,75 € 
 
Partyschnitzel         1,80 € 
 
Hähnchensticks, verschiedene Sorten    1,25 € 
 
Gefüllte Eier         1,00 € 
 
Putenmedaillons in Cornflakespanade    1,20 € 
 
Hähnchenkeule         2,50 € 
 
 
Gerne stellen wir Ihnen Ihr individuelles Fingerfood-Buffet  
zusammen. 
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Beilagen                      Preis pro Portion 
 
Salzkartoffeln  3,30 € 

Rosmarinkartoffeln 4,40 € 

Kroketten  3,30 € 

Kartoffelgratin  3,85 € 

Bratkartoffeln  4,40 € 

Kartoffel- oder Semmelknödel 4,40 € 

Kartoffel- Specksalat  4,40 € 

Kartoffel-Rösti  3,30 € 

Reis  2,75 € 

Spätzle  2,75 € 

Nudeln  2,75 € 

Sauerkraut  3,30 € 

Rotkohl  3,30 € 

Erbsen und Möhren  3,75 € 
 

Gemüseplatte  5,00 €  
dazu Sauce Hollandaise 0,60 € 
(Spargel auf Anfrage) 

Gemüsegratin    5,00 € 

Ratatouille         5,50 € 

Blattspinat   3,30 € 

Champignons   1,65 € 

Frische Rahmchampignons  3,30 € 

Pfifferlinge   3,75 € 

Preiselbeerbirnen   1,10 € 
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Salate                                               Preis pro kg 

 
 

Apfel-Möhren Salat  9,30 € 
Bohnensalat  8,90  € 
Broccoli-Rohkostsalat mit Pinienkernen – vegan 12,90  € 
Couscous Salat – vegan 12,90 € 
Eiersalat  9,40 € 
Geflügelsalat  13,80 € 
Hirtensalat  12,90 € 
Kartoffelsalat  „ Florenz ” mit getrockneten Tomaten,  9,90 € 
Oliven und Olivenöldressing  
Kartoffelsalat mit Mayonnaise 9,40 € 
Krautsalat  9,40 € 
Nudelsalat mit Champignons u. Erbsen 8,90 € 
Nudelsalat  „Toscana” mit Paprika und klarem Dressing  11,50 € 
Reissalat  8,90 € 
Selleriesalat  8,90 € 
 
 
 

                                                                              Preis pro Portion 
 

Gemischter Salat der Saison 3,00 € 

Salatplatte mit Dressing 3,50 € 

Italienische Salatplatte mit Rucola, 
angedünstetem Gemüse, Parmesan 4,00 € 
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Menü  Classic 
 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 
 Kleine Rouladen mit Sauce  

 Schweinerückenbraten an kräftiger Bratensauce 
 Kartoffeln, Kroketten 

 Rotkohl 
 Erbsen und Möhren 

 Dessert nach Wahl         Preis pro Person 25,90 € 
                                                                                               

                                                     
                                                                               

 
 Menü  Schaumburg 

 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 

 Schweinefilet im Kräutermantel an frischen 

Rahmchampignons, Sauce 

 Hähnchenbrust mit Spinat-Frischkäsefüllung 

           mit heller Sauce 

 Kroketten, Butterreis 

 Salatplatte, Dressing 

 Dessert nach Wahl                   Preis pro Person 25,90 € 
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Schlemmerbuffet 
 
 Schlemmerbraten (magerer Schweinerückenbraten gefüllt mit 

Kräutermett) 
 Pute an Curryobstsauce 
 Käsetortellini in feiner Sauce 
 Reis 
 Kartoffelgratin 
 Gemüsegratin 
 Reichhaltige Käseauswahl 
 Verschiedene Fischspezialitäten 
 Salatplatte mit Joghurtdressing und Vinaigrette 
 Buttertraube 
 Gemischter Brotkorb mit Partybrötchen 
 Rote Grütze mit Vanillesoße   
 
Ab 10 Personen               Preis pro Person 26,90 €
   
Mediterranes Buffet  
 
 Anti Pasti (gegrillte Paprika, Champignons, Zucchini, 
 Aubergine in Kräuter-Knoblauchmarinade) 
 Tomate mit Mozzarella (Scheiben und Spieße) 
 Ciabatta, Aioli 
 Gratinierte Hähnchenbrust mit Tomate und Mozzarella 
     an feiner Tomaten-Sherrysauce 
 Schweinefilet Roma an Pestosauce 
 Kartoffelgratin, Penne 
 Ratatouille 
 Fischspezialitäten 
 Internationale Käseauswahl 
 Schinken mit frischer Melone 
 Gemischter Brotkorb mit Pizzabrötchen 
 Buttertraube 
 Panna Cotta mit Erdbeersauce 
 Tiramisu 
 
Ab 10 Personen                Preis pro Person 32,90 € 
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Desserts                                    Preis pro Portion    
    
Bayrische Creme auf Himbeeren 3,50 € 
Erdbeercreme  3,50 € 

Mousse au Chocolat   3,50  € 

Obstsalat mit Mandelsahnesauce   3,50 € 
Panna Cotta mit Kirsch- oder Erdbeersauce 3,50 € 

Rote Grütze mit Vanille-Sauce 3,50 € 

Schokoladencreme  3,50 € 
Schwarzwäldercreme 3,50 € 

Tiramisu  3,50 € 

Zitronencreme  3,50 € 

 

   
   

Dips                                           Preis pro kg 
 
Aioli  10,90 € 
Tzaziki  10,90 € 
Barbecue- oder Salsadip 10,90 € 
Dattel-, Feigen- oder Kräuter-Frischkäsedip 12,90  € 
Kräuterbutter, hausgemacht mit frischen Kräutern 10,90 € 
 
Dazu Pizzabrötchen                                                      Stück./ 0,50 € 
oder Partybrötchen                                                                   0,75 €
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Schaumburger Frühstück 
 7 hausmacher  Wurstsorten 
 Thüringer Mett 
 Steek (Wellfleisch) mit eingelegten Zwiebeln 
 Käse 
 Brot und Butter                                     Preis pro Person 11,50 € 
 
Wurstbuffet 
 Verschiedene hausmacher  Wurstsorten 
 Mettwurst und Schinken 
 Mettschwein aus Thüringer Mett 
 Gebratener Pfefferbauch 
 Partyfrikadellen 
 Verschiedene Käsespezialitäten  
 Gemischter Brotkorb, Butter               
 Saure Gurken, Krautsalat                  Preis pro Person 15,00 € 

Lindhorster Buffet 
 2 Schweinebraten nach Wahl 
 Kartoffelgratin und Kartoffel-Specksalat 
 Gemischter Brotkorb, Partybrötchen 
 Verschiedene Fischspezialitäten (auch Lachs) 
 Reichhaltige Käseauswahl 
 Schinkenrollen mit Spargelfüllung 
 Verschiedene Schinkenspezialitäten 
 Gemischte Geflügelplatte 
 Gefüllte Eier 
 Thüringer Mettschwein 
 Buttertraube 
 Hirten-, Nudel- und Krautsalat 
 Schokoladencreme 
 Rote Grütze mit Vanillesoße                    

 
     Ab 10 Personen                                       Preis pro Person 26,90 € 
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Partybuffet 
 

 Partybrötchen, Kaviarstange, Ciabatta 
 Käsespieße mit Traube 
 Partyschnitzel  
 Partyfrikadellen 
 Putenmedaillons in Cornflakespanade 
 Verschiedene Hähnchensticks 
 Gefüllte Eier 
 Blätterteighappen 
 Kartoffelsalat 
 Gemischter Salat der Saison 
 Zweierlei Dips 
 Schöpfcurrywurst 

  Preis pro Person 19,50 € 
 
Festtagsbuffet 
 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 
 Schweinefilet im Kräutermantel mit Pfeffersauce 
 Putenbrust mit Curryobstsauce 
 Butterreis 
 Kartoffelgratin 
 Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise 
 Fischinnovationen aus Lachs, Garnelen, Forelle und 

Makrele 
 Internationale Käsespezialitäten 
 Hähnchenbrustfilets natur und paniert 
 Schinkenspezialitäten mit frischer Melone 
 Gefüllte Eier 
 Gefülltes Obst 
 Salatplatte mit Joghurtdressing und Vinaigrette 
 Brotkorb mit ausgewählten Brotsorten 
 Buttertraube 
 Tiramisu  
 Bayrische Creme auf Himbeeren 

 
 

Ab 20 Personen      Preis pro Person 32,90 € 
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Schaumburger Frühstück 
 7 hausmacher  Wurstsorten 
 Thüringer Mett 
 Steek (Wellfleisch) mit eingelegten Zwiebeln 
 Käse 
 Brot und Butter                                     Preis pro Person 11,50 € 
 
Wurstbuffet 
 Verschiedene hausmacher  Wurstsorten 
 Mettwurst und Schinken 
 Mettschwein aus Thüringer Mett 
 Gebratener Pfefferbauch 
 Partyfrikadellen 
 Verschiedene Käsespezialitäten  
 Gemischter Brotkorb, Butter               
 Saure Gurken, Krautsalat                  Preis pro Person 15,00 € 

Lindhorster Buffet 
 2 Schweinebraten nach Wahl 
 Kartoffelgratin und Kartoffel-Specksalat 
 Gemischter Brotkorb, Partybrötchen 
 Verschiedene Fischspezialitäten (auch Lachs) 
 Reichhaltige Käseauswahl 
 Schinkenrollen mit Spargelfüllung 
 Verschiedene Schinkenspezialitäten 
 Gemischte Geflügelplatte 
 Gefüllte Eier 
 Thüringer Mettschwein 
 Buttertraube 
 Hirten-, Nudel- und Krautsalat 
 Schokoladencreme 
 Rote Grütze mit Vanillesoße                    

 
     Ab 10 Personen                                       Preis pro Person 26,90 € 
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Partybuffet 
 

 Partybrötchen, Kaviarstange, Ciabatta 
 Käsespieße mit Traube 
 Partyschnitzel  
 Partyfrikadellen 
 Putenmedaillons in Cornflakespanade 
 Verschiedene Hähnchensticks 
 Gefüllte Eier 
 Blätterteighappen 
 Kartoffelsalat 
 Gemischter Salat der Saison 
 Zweierlei Dips 
 Schöpfcurrywurst 

  Preis pro Person 19,50 € 
 
Festtagsbuffet 
 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 
 Schweinefilet im Kräutermantel mit Pfeffersauce 
 Putenbrust mit Curryobstsauce 
 Butterreis 
 Kartoffelgratin 
 Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise 
 Fischinnovationen aus Lachs, Garnelen, Forelle und 

Makrele 
 Internationale Käsespezialitäten 
 Hähnchenbrustfilets natur und paniert 
 Schinkenspezialitäten mit frischer Melone 
 Gefüllte Eier 
 Gefülltes Obst 
 Salatplatte mit Joghurtdressing und Vinaigrette 
 Brotkorb mit ausgewählten Brotsorten 
 Buttertraube 
 Tiramisu  
 Bayrische Creme auf Himbeeren 

 
 

Ab 20 Personen      Preis pro Person 32,90 € 
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Schlemmerbuffet 
 
 Schlemmerbraten (magerer Schweinerückenbraten gefüllt mit 

Kräutermett) 
 Pute an Curryobstsauce 
 Käsetortellini in feiner Sauce 
 Reis 
 Kartoffelgratin 
 Gemüsegratin 
 Reichhaltige Käseauswahl 
 Verschiedene Fischspezialitäten 
 Salatplatte mit Joghurtdressing und Vinaigrette 
 Buttertraube 
 Gemischter Brotkorb mit Partybrötchen 
 Rote Grütze mit Vanillesoße   
 
Ab 10 Personen               Preis pro Person 26,90 €
   
Mediterranes Buffet  
 
 Anti Pasti (gegrillte Paprika, Champignons, Zucchini, 
 Aubergine in Kräuter-Knoblauchmarinade) 
 Tomate mit Mozzarella (Scheiben und Spieße) 
 Ciabatta, Aioli 
 Gratinierte Hähnchenbrust mit Tomate und Mozzarella 
     an feiner Tomaten-Sherrysauce 
 Schweinefilet Roma an Pestosauce 
 Kartoffelgratin, Penne 
 Ratatouille 
 Fischspezialitäten 
 Internationale Käseauswahl 
 Schinken mit frischer Melone 
 Gemischter Brotkorb mit Pizzabrötchen 
 Buttertraube 
 Panna Cotta mit Erdbeersauce 
 Tiramisu 
 
Ab 10 Personen                Preis pro Person 32,90 € 
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Desserts                                    Preis pro Portion    
    
Bayrische Creme auf Himbeeren 3,50 € 
Erdbeercreme  3,50 € 

Mousse au Chocolat   3,50  € 

Obstsalat mit Mandelsahnesauce   3,50 € 
Panna Cotta mit Kirsch- oder Erdbeersauce 3,50 € 

Rote Grütze mit Vanille-Sauce 3,50 € 

Schokoladencreme  3,50 € 
Schwarzwäldercreme 3,50 € 

Tiramisu  3,50 € 

Zitronencreme  3,50 € 

 

   
   

Dips                                           Preis pro kg 
 
Aioli  10,90 € 
Tzaziki  10,90 € 
Barbecue- oder Salsadip 10,90 € 
Dattel-, Feigen- oder Kräuter-Frischkäsedip 12,90  € 
Kräuterbutter, hausgemacht mit frischen Kräutern 10,90 € 
 
Dazu Pizzabrötchen                                                      Stück./ 0,50 € 
oder Partybrötchen                                                                   0,75 €
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Salate                                               Preis pro kg 

 
 

Apfel-Möhren Salat  9,30 € 
Bohnensalat  8,90  € 
Broccoli-Rohkostsalat mit Pinienkernen – vegan 12,90  € 
Couscous Salat – vegan 12,90 € 
Eiersalat  9,40 € 
Geflügelsalat  13,80 € 
Hirtensalat  12,90 € 
Kartoffelsalat  „ Florenz ” mit getrockneten Tomaten,  9,90 € 
Oliven und Olivenöldressing  
Kartoffelsalat mit Mayonnaise 9,40 € 
Krautsalat  9,40 € 
Nudelsalat mit Champignons u. Erbsen 8,90 € 
Nudelsalat  „Toscana” mit Paprika und klarem Dressing  11,50 € 
Reissalat  8,90 € 
Selleriesalat  8,90 € 
 
 
 

                                                                              Preis pro Portion 
 

Gemischter Salat der Saison 3,00 € 

Salatplatte mit Dressing 3,50 € 

Italienische Salatplatte mit Rucola, 
angedünstetem Gemüse, Parmesan 4,00 € 
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Menü  Classic 
 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 
 Kleine Rouladen mit Sauce  

 Schweinerückenbraten an kräftiger Bratensauce 
 Kartoffeln, Kroketten 

 Rotkohl 
 Erbsen und Möhren 

 Dessert nach Wahl         Preis pro Person 25,90 € 
                                                                                               

                                                     
                                                                               

 
 Menü  Schaumburg 

 

 Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe 

 Schweinefilet im Kräutermantel an frischen 

Rahmchampignons, Sauce 

 Hähnchenbrust mit Spinat-Frischkäsefüllung 

           mit heller Sauce 

 Kroketten, Butterreis 

 Salatplatte, Dressing 

 Dessert nach Wahl                   Preis pro Person 25,90 € 
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Italienische Vorspeisen 
 
Antipasti, Aioli    pro Person   5,50 € 
 
Antipasti, Aioli, Ciabatta  pro Person   6,25 € 
 
Tomate mit Mozzarella  pro Person   3,50 € 
 
 
Fingerfoodvarianten 
 
Tomate-Mozzarella-Spieß       0,75 € 
 
Käsespieß mit Traube       0,50 € 
 
Gefüllte Mini-Tomaten mit Frischkäse    0,75 € 
    
Mini Röstinchen mit Lachstatar      1,80 € 
 
Blätterteighappen, verschiedene Sorten    0,75 € 
 
Mini Laugengebäck        0,65 € 
 
Partyfrikadelle         0,75 € 
 
Partyschnitzel         1,80 € 
 
Hähnchensticks, verschiedene Sorten    1,25 € 
 
Gefüllte Eier         1,00 € 
 
Putenmedaillons in Cornflakespanade    1,20 € 
 
Hähnchenkeule         2,50 € 
 
 
Gerne stellen wir Ihnen Ihr individuelles Fingerfood-Buffet  
zusammen. 
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Beilagen                      Preis pro Portion 
 
Salzkartoffeln  3,30 € 

Rosmarinkartoffeln 4,40 € 

Kroketten  3,30 € 

Kartoffelgratin  3,85 € 

Bratkartoffeln  4,40 € 

Kartoffel- oder Semmelknödel 4,40 € 

Kartoffel- Specksalat  4,40 € 

Kartoffel-Rösti  3,30 € 

Reis  2,75 € 

Spätzle  2,75 € 

Nudeln  2,75 € 

Sauerkraut  3,30 € 

Rotkohl  3,30 € 

Erbsen und Möhren  3,75 € 
 

Gemüseplatte  5,00 €  
dazu Sauce Hollandaise 0,60 € 
(Spargel auf Anfrage) 

Gemüsegratin    5,00 € 

Ratatouille         5,50 € 

Blattspinat   3,30 € 

Champignons   1,65 € 

Frische Rahmchampignons  3,30 € 

Pfifferlinge   3,75 € 

Preiselbeerbirnen   1,10 € 
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Für Vegetarier          Preis pro Portion 
 

Chili sin Carne 8,20 €  

Mediterraner Gemüseauflauf mit Fetakruste 6,60 € 

Käsetortellini in Pilzrahmsauce 8,60 € 

Gemüselasagne 8,60 € 

Gemüsegratin als Hauptgericht 7,50 € 

 
Vegan 
 

Linsenbolognese mit Nudeln 9,40 € 

Chinapfanne mit Tofu, dazu Reis 11,50 € 

Auberginencurry mit Reis 11,50 € 

Ratatouille mit Rosmarinkartoffeln 11,50 € 

 
Fisch   
 

Lachsfilet überbacken, mit feinen Broccoliröschen  11,50 €  

Lachslasagne mit Blattspinat  12,70 € 

Lachs an heller Sauce  11,50 € 

 
Pasta   

Penne al Forno mit Hackfleisch  9,70 € 

Lasagne mit Hackfleisch  9,70 € 

Nudeln mit Sauce Bolognese  9,40 € 
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Belegte und Brötchen sowie Canapés  
werden nach Ihren Wünschen angefertigt,  

mit verschiedenen Wurst-, Fleisch-, Käse- und 
Fischspezialitäten belegt und unterschiedlich ausgarniert. 

 
 
4/2 Schnittbrötchen pro Person, belegt mit Wurst 10,00 € 
und Käse    
4/2 Schnittbrötchen pro Person, belegt mit Wurst, 11,20 € 
Käse und Fisch    
 
oder einzelne belegte Brötchenhälften nach Wahl 
 
Schnittbrötchen (einzeln) mit Wurst oder Käse  2,50 € 
Vollkornbrötchen mit Wurst oder Käse 3,20 € 
Schnittbrötchen mit Fisch   3,70 €      
                   
Canapés, p.P. 6 Stück   
 

mit Käse, Wurst und Fischspezialitäten 9,90 € 
mit Käse- und Wurstspezialitäten  9,00 € 
 

Auf Wunsch fertigen wir Ihnen auch vegetarische oder vegane 
Canapés an. 

 
 

  

Wraps   Mindestabnahme je Sorte 8 Stück 
mit Putenbrust, Kochschinken, Salami, Thunfisch,  1,20 € 
Camembert 
 

mit Lachs  1,80 € 
 

orientalisch mit Hähnchenstreifen, Spinat und 1,80 € 
Currysauce 
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Präsente für jede Gelegenheit 
 
 
Geschenkgutscheine 
Gutscheine mit einem Gegenwert Ihrer Wahl 

 
Wurststrauß 
 mit Salami und Käse                               13,50 €

 Auf Wunsch können Geldscheine 15,00 € 
 eingebunden werden.   
                                                         
Geschenkkartons    
leckere Wurst- und Käsespezialitäten                  13,90 € - 50,00 € 
in ansprechender Aufmachung                                                  
  
 
Präsentkörbe 
Ein reichhaltiges Sortiment aus Wurst-, und 
Schinkenspezialitäten in Verbindung mit Käse, Obstkonserven, 
Gebäck, Pralinen und Säften, Weine und Sekt Ihrer Wahl. 
 
 

 

Als besonderen Clou können Geldscheine oder 

Stücke in Wursthüllen oder Wurstdosen eingegossen und den 

Geschenkartikeln beigegeben werden. 
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Geflügel                                               Preis pro Portion 
 

 

Putenbrust Natur    8,20 € 
mit gebundenem Geflügelfond,          
Curryobstsauce oder Pestosauce 
 

Hähnchenbrustfilets mit Curryobstsauce       9,00 € 
 

Putenrahmgeschnetzeltes mit Champignons 7,90 € 
 

Putencurrygeschnetzeltes mit Ananas   7,90 € 
 

Hähnchengemüsepfanne 8,70 € 
mit Zuckerschoten, Möhren, Mais und Spargel  
in heller Sauce 
 
Gratinierte Hähnchenbrust 
mit Tomate und Mozzarella, Tomaten-Sherrysauce          9,40 € 

Entenkeule  an Orangensauce   11,50 € 

Gänsebraten aus Brust und Keule, Sauce        17,20 € 

 
Für Saucenfreunde       
 
Chili con carne        6,60 € 

Gulasch        8,70 € 

Schweinemedaillons in Sahnesauce       9,80 € 

Rindsmedaillons in Pilzkräuterrahm        13,80 €   

Rahmgeschnetzeltes mit Champignons       7,90 € 

Sahneschnitzel        8,80 € 

Schöpfcurrywurst    6,00 € 
Zungenragout        9,50 € 
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Panierte Schnitzel  Preis pro Portion 
vom Schwein oder Hähnchen 
  
3/2 Schnitzel mit Jägersauce      8,80 € 
3/2 Schnitzel mit Paprikasauce     8,80 € 
 
Fleischkäse     7,70 € 
 
Natur, Pizza,-Gyros oder Röstzwiebelfleischkäse 
 
Hackbraten     7,70 € 
 
mit verschiedener Füllung, zum Beispiel: 
Broccoli, Champignons, Paprika, Käse, Ei 
 
Schlemmerpfanne     7,90 € 
 
Schweinefleisch pikant mariniert, mit Tomate, 
Mais, Paprika, Bauchspeck und Zwiebeln 
(auf Wunsch auch mit Geflügelfleisch) 
 
Chinapfanne     7,90 € 
 
Schweinefleisch mit Chinagemüse  
und feiner Currynote 
(auf Wunsch auch mit Geflügelfleisch) 
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Geschirr & Besteck 
 

Sie können von uns zu Ihrem Buffet Geschirr & Besteck,  
Gläser, sowie Kaffeegeschirr leihen.  

 

Hierfür berechnen wir  
0,30 € je Teil für Geschirr & Besteck und 0,40 € je Glas. 

Vorlegebesteck 10,00 € 
 

Pro Chafing Dish berechnen wir eine Gebühr von  
2,00 € für die Brennpaste. 

 

Wir übernehmen für Sie die Reinigung der Buffetteile. 
Hierfür berechnen wir je nach Aufwand zwischen 25,00 € und 50,00 € 
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Wir hoffen mit unserer Auswahl Ihren 
Geschmack getroffen zu haben. 

 

Alle Preise in diesem Heft verstehen sich incl. der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.  

 
Gern liefern wir Ihnen Ihre Speisen und Büfetts aus. 

 
 

Liefergebühren 
 

Umfangreiche Events werden nach Aufwand abgerechnet. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gern holen wir das gebrauchte Geschirr auch wieder zurück. 
Hierfür berechnen wir den doppelten Lieferpreis. 

 
Selbstverständlich sind wir stets bemüht, zu den mit Ihnen 
vereinbarten Zeiten zu liefern, wir behalten uns jedoch eine 

Toleranzzeit von 20 Min. vor. Aufgrund der derzeitigen 
wirtschaftlichen Situation behalten wir uns vor, einzelne Preise 

 der jeweiligen Marktsituation anzupassen. 
 
 

Für weitere Auskünfte und Dienstleistungen stehen wir Ihnen 
gerne zur Verfügung. 

 

Das Heft verliert bei einer Neuerscheinung seine Gültigkeit. 

7,50 €  

12,50 €  

17,50 €  

für Lieferungen in Lindhorst und der 
Samtgemeinde Lindhorst. 

für Lieferungen nach Stadthagen, Rodenberg, 
Samtgemeinde Sachsenhagen, Niedernwöhren,  
Bad Nenndorf. 

für Lieferungen nach Wiedensahl, Hagenburg. 

25,00 €  für Lieferungen nach Bückeburg, Wunstorf,  
Barsinghausen, Nienstädt, Samtgemeinde  
Rodenberg ab Autobahn, Auetal, Rosenhagen, Raderhorst  
sowie Rehburg-Loccum, Lauenau, Apelern. 

35,00 €  für Lieferungen nach Minden, Rinteln, Petershagen 

60,00 €  für Lieferungen nach Hannover. 
Alle weiteren Orte auf Anfrage. 
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Grünkohl                                                     Preis pro Portion 
 
Grünkohl mit Bregenwurst und Bauchfleisch 9,40  € 
Grünkohl mit Kasseler, Bregenwurst und Bauchfleisch 11,60  € 
Dazu Kartoffeln  14,90  € 
 
  
Schweinshaxe 
 
Ganze Haxe, gepökelt oder                           Stück  6,60  € 
ungepökelt immer ein Genuss         
Mini Haxe, gepökelt                                  Stück                4,40  €
   
Dicke Rippen  (Portion ca. 500 g)         5,50  € 
 
Dazu Bratensauce   0,60  €
   
Spare Ribs (Portion ca. 750 g)  8,90  € 
  
Dazu Barbecue Dip 1,00  € 
Dazu Bratensauce 0,60  € 
 
Spanferkel (10 Tage Vorbestellung erbeten) 
    
Im Ganzen oder ausgelöst    9,40  €  
Geschnitten     10,60  € 
Bratensauce     0,60  € 
      
Deftiges fein umhüllt 
 
Kasseler im Brotteig oder Blätterteig     7,70  € 
Schinken im Brotteig   7,70  € 
Dazu Bratensauce    0,60  € 
 
Kasseler in Käsesauce   
                                     
Kasselerscheiben mit Ananas                                    8,20 € 
in feiner Käsesauce überbacken            
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Vom Schwein Preis pro Portion 
 

Schweinefilet im Kräutermantel     9,00 € 
wahlweise mit Champignonrahm-oder pikanter  
Pfeffersauce 
 

Schweinefilet im Blätterteig      9,80 € 
wahlweise mit Champignonrahm-oder pikanter  
Pfeffersauce 
 

Backschinken         7,70 € 
Gepökelter Schinkenbraten mit Schwarte,  
Bratensauce 
 

Schinken in Burgunder       7,70 € 
Gepökelter Schinkenbraten ohne Schwarte,  
der Wein aus Burgund verleiht diesem Schinken  
seinen typischen Geschmack, Burgundersauce 
 

Kasseler Lachsbraten/Kasseler      7,70 € 
Nackenbraten, Bratensauce 
 

Gefüllte Schweinebraten 
 

Diese Braten bereiten wir vom Schweinenacken, auf Wunsch vom 
mageren Schweinerücken. Zu allen Braten liefern wir Ihnen eine 
kräftige Bratensauce. Wir empfehlen pro Portion 330 g.  
 
 Preis pro Portion 7,70 € 
Zwiebelbraten 
mit Zwiebeln gespickt, pikante Kräuterkruste 
Jägerbraten/Schlemmerbraten 
gefüllt mit Kräutermett, pikante Pfefferwürzung 
Käsebraten 
gefüllt mit Käse, Champignons, Möhren und frischer Petersilie, 
Kräuter-Käsewürzung 
Schwedenbraten 
gefüllt mit Backpflaumen, feine Currywürzung 
Gyrosbraten 
gefüllt mit Zwiebeln, herzhaftes Gyrosgewürz 
Milanobraten 
Schweinerückenbraten gefüllt mit Tomate, Mozzarella, Schinken 
und Zwiebeln, mediterrane Kräuterwürzung 
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Bitte haben Sie dafür Verständnis, dass wir aus organisato-
rischen Gründen Bestelländerungen nur bis 2 Tage vor  
Auftragstermin kostenfrei bearbeiten können. Reklamatio-
nen können wir nur innerhalb von 24 Stunden unter Rück-
gabe einer Probe berücksichtigen. 
 

Datenschutzerklärung 
 
Unser Umgang mit personenbezogenen Daten: 
Personenbezogene Daten sind Informationen, mit deren Hilfe eine 
individuelle Person bestimmbar ist, also Angaben, die zurückverfolgt 
werden können. Dazu gehören Ihr Name, Ihre Emailadresse oder 
Ihre Telefonnummer sowie Ihre Postanschrift. 
Wenn Sie uns mit einem Catering beauftragen, werden personenbe-
zogene Daten von Ihnen erhoben. Die Daten werden von uns grund-
sätzlich nur zu Zwecken der Abwicklung Ihrer Aufträge erhoben, ge-
speichert und genutzt. 
Wir verwenden Ihre personenbezogenen Informationen grundsätzlich 
nur zur Erfüllung der von Ihnen gewünschten Leistungen. Wir geben 
darüber hinaus die Daten nicht ohne Ihre ausdrückliche Einwilligung 
an Dritte weiter, insbesondere nicht zu Werbezwecken. Eine Weiter-
gabe Ihrer personenbezogenen Daten erfolgt nur, wenn Sie selbst in 
die Datenweitergabe eingewilligt haben oder soweit wir aufgrund ge-
setzlicher Bestimmungen und/oder behördlicher bzw. gerichtlicher 
Anordnungen hierzu berechtigt oder verpflichtet sind. Dabei kann es 
sich insbesondere um die Auskunftserteilung für Zwecke der Straf-
verfolgung, zur Gefahrenabwehr oder zur Durchsetzung geistiger Ei-
gentumsrechte handeln. 
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Unsere Speisen können folgende aufgelistete allergene Stoffe  
und/oder Zutaten enthalten: 
 
 

1.    Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
2.    Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
3.    Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
4.    Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
5.    Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
6.    Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose) 
7.    Schalenfrüchte 
8.    Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
9.    Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

10.  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
11.  Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg oder 10 mg/dl 
12.  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 
 
Auf Wunsch bereiten wir gegen Aufpreis Ihre Gerichte  
- soweit möglich - auch gluten- und laktosefrei zu. 

 
 
 
Unser Personal ist entsprechend geschult und gibt Ihnen bei  
Bedarf gern Auskunft. 
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Suppen  (p. P. 0,5 Liter)                             Preis pro Portion                                                 
   
Schaumburg-Lipper Hochzeitssuppe      5,50 € 
Gulaschsuppe   6,00  € 
Gyrossuppe   6,00  € 
Käselauchsuppe mit Hackfleisch   6,00  € 
Kartoffel- oder Erbsensuppe   5,00 € 
Kartoffel- oder Erbsensuppe - mit Würstchentalern   5,50 € 
Steinpilzcremesuppe - vegetarisch   5,50  € 
Minestrone - vegetarisch   5,00  € 
Tomatensuppe - vegetarisch   4,50 € 
Broccolicremesuppe - vegetarisch   4,50  € 
 

Wildgerichte „aus heimischer Jagd“ 
 
Hirschkalbskeule an feiner Sauce    14,30  € 
Rehkeule an feiner Sauce   17,00  €
   
Wildschweinkeule an feiner Sauce    11,90  € 
Wildragout mit Pfifferlingen   9,90  € 
 

Vom Rind 
Rinderschmorbraten,  10,50  € 
Sauce und Champignons 
Rinderrouladen (Stück 220 g) Stck.  6,40  € 
gefüllt mit Bauchspeck und Zwiebeln    
an kräftiger Bratensauce  
Kleine Rinderrouladen (Stück 140 g)       Stck.  4,90   € 
Kalbsbraten mit Rosmarinsauce                13,20  € 
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Wir möchten Ihnen mit diesem Heft einen Einblick in das 
Angebot unseres Partyservices geben. Ihre individuellen 

Wünsche können im Rahmen unserer Möglichkeiten 
berücksichtigt werden. 

 
 

Öffnungszeiten: 
 

Montag-Donnerstag bis 18.00 Uhr 
 

Freitag und Samstag bis 19.30 Uhr 
 

An Sonn- und Feiertagen geschlossen 
      
 

In der Konfirmationszeit 
können Sie uns sonntags bis 18.00 Uhr  

in Anspruch nehmen.  
 

Fleischerei 
Bahnhofstraße 11, Lindhorst 

Tel.: 0 57 25 / 7 01 03 01 
Brunnenstraße 19, Niedernwöhren 

Tel.: 0 57 21 / 29 09 
 

Marktstraße 4, Stadthagen 
Handy-Nr.: 0159 06632548 

 

Hauptstraße 25, Bad Nenndorf  
Tel.: 0 57 23 / 9 89 87  78 

 

Partyservice 
Bäckerstraße 32, Lindhorst 

Tel.: 0 57 25 / 74 61 
 

www.partyservice-hardekopf.de 
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Für Ihre Notizen: 
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E-Mail: hardekopf@t-online.de 
www.partyservice-hardekopf.de 

 Partyservice 
 Kalte Platten 
 Kalte und warme Buffets 
 Warme Braten 
 Salate aus eigener Herstellung 
 Wurst– und Fleischspezialitäten aus 
 eigener Herstellung 

Meisterliche Qualität und Frische 
im Zeichen der F-Marke  

Treffpunkt für Genießer 

 

  

 

Gültig ab 01.02.2025  

DAS BESTE FÜR  
IHRE GÄSTE 




